
INFORMACJE O ODBIORCY:

NR. TEL.:____________________________     NAZWISKO: _______________________________

MIASTO: ____________________________     ULICA: __________________________________

DOSTAWA:                 ODBIÓR OSOBISTY:                      KORYTKO:                               PATERY:

WARTOŚĆ ZAMÓWIENIA: _________________________________________________________

_______________________________________________________= _____________________

DOSTAWA: ________________________

ZALICZKA: ________________________

KWOTA DO ZAPŁATY: ____________________________________________________________

KORYTA-BYTOMKORYTA-BYTOM

listopad - grudzień 2023

DATA DOSTAWY: _____________________     PRZEDZIAŁ GODZINOWY: ________ - ________

DODATKOWE INFORMACJE

JAK ZAMÓWIĆ ???
OSOBIŚCIE:  Pizzeria-Restauracja "ARTMAR",  41-506 Chorzów, ul. 16 Lipca 44

TELEFONICZNIE: 32-725-64-92     /     666-664-114

MESSENGER:

PAMIĘTAJ !!!  Zamawiaj najlepiej z tygodniowym wyprzedzeniem, lecz nie później niż 3 dni przed planowaną imprezą. Zamówienia "na ostatnią chwilę" mogą być trudne lub niemożliwe do zrealizowania. Zamawiając przez internet
koniecznie oczekuj potwierdzenie zamówienia przez pracownika. Brak potwierdzenia może oznaczać że zamówienie nie zdążyło przejść procesu weryfikacji. Zawsze w takim przypadku zalecamy kontakt telefoniczny.

JAK ODEBRAĆ ???
OSOBIŚCIE:  Codznienie : Pizzeria-Restauracja "ARTMAR", 41-506 Chorzów, ul. 16 Lipca 44

@Korytamiesne www.koryta-bytom.pl

DOSTAWA: Koszt dostawy do 25 km to 40 zł. 

PAMIĘTAJ !!! Zamówienia w dostawie są przyjmowane z 1 godzinnym przedziałem czasowym (np: 17:00 - 18:00) Zawsze dokonujemy wszelkich starań by dotrzeć do Państwa z gorącym zamówieniem na
wskazaną godzinę lecz zastrzegamy sobie możliwość zmiany tego czasu do ok + - 60 min w przypadkach nagłych na które nie mamy wpływu.

Dalsze dostawy są wycenianie indywidualnie (zwykle 2 zł za każdy dodatkowy kilometr).

ONLINE: www.Koryta-bytom.pl

PACZKOMAT: Na zimno do Paczkomatu Inpost na terenie całej polski. Koszt to 20 zł.



KORYTKO DROBIOWE

3 x DeVolaille z serem
3 x Filet po parysku

2 x Filet z serem t/feta i szpinakiem 
3 x Udko drobiowe faszerowane

3 x DeVolaille z porem i boczkiem

Ziemniaczki pieczone (ok.1,2 Kg)
Surówka (ok. 0,5 kg)

14 porcji - koryto dla 14-16 osób

KORYTKO BANKIETOWE

2 x DeVolaille z serem
2 x Pieczeń z łopatki wiep.

2 x Schab gaździny (na kapuście kiszonej)

Ziemniaczki pieczone (ok 750g)
Sos pieczeniowy (ok 0,4l)

Kapusta modra  (ok 0,5 Kg)

6 porcji - koryto dla 4-6 osób

160 zł
KORYTKO WEEKENDOWE

2 x Schab zapiekany z serem i pieczarkami
2 x Filet po parysku

4 x Placki ziemniaczane

Ziemniaczki pieczone (ok 750g)
Sos pieczeniowy (ok 0,4l)

Kapusta zasmażana  (ok 0,5 Kg)

6 porcji - koryto dla 4-6 osób

160 zł
KORYTKO BABUNI

2 x Rolada wieprzowa
2 x Pieczeń z łopatki wiep.

2 x Filet z serem t/feta i szpinakiem 

60 Klusek
Sos pieczeniowy (ok 0,4l)

Kapusta modra  (ok 0,5 Kg)

6 porcji - koryto dla 4-6 osób

160 zł

KEBAB KORYTKO

1 Kg Kebab Baranio-wołowy, lub
1 Kg Kebab drobiowy, lub

1 Kg Kebab mieszany

1 Kg frytek
1 Kg surówki

Sos czosnkowy lub pikantny (ok 0,4 l)

1 kg mięsa - koryto dla 8-10 osób

189 zł 225 zł
KORYTKO WEGETARIAŃSKIE

3 x Papryka faszer. ryżem i warzywami
4 x Ser t/Cammembert z żurawiną

2 x Cukinia faszerowana

4 x 100 g Ryż curry
Ziemniaczki pieczone (ok. 1,2Kg)

Warzywa parowane (1Kg)

9 porcji  - koryto dla 7-9 osób

300 zł

KORYTKO ROSTI

3 x Schab po zbójnicku (z bekonem)
3 x Udko drobiowe faszerowane

3 x Schab z kabanosem
3 x Pieczeń z łopatki wieprz.

15 x Rosti smażone (Szwajcarskie -
trójkątne placki ziemniaczane)

Sos Czosnkowy (ok 0,4 l)

12 porcji - koryto dla 10-12 osób

300 zł 300 zł
KORYTKO MAŁE

 2 x Golonko wieprzowe tylne (ok. 1,3 Kg)
2 x Szaszłyk drobiowy

2 x Schab po zbójnicku (z bekonem) 
2 x DeVolaille z serem

6 x Pieczeń z łopatki wieprz.

Ziemniaczki pieczone (ok. 1,2Kg) 
Sos Pieczeniowy (ok 0,4 l)

Kapusta zasmażana (ok 400 g)

14 porcji - koryto dla 10-14 osób

325 zł

390 zł

KORYTKO Z KACZKĄ

1 x Kaczka Pieczona w całości ok 2 kg
4 x 100 g. Kasza gryczana prażona
2 x DeVolaille z porem i boczkiem

2 x Udko drobiowe
2 x Filet zapiekany serem i pieczarkami  

Ziemniaczki pieczone (ok.1,2 Kg)
Sos Pieczeniowy (ok 0,4 l)

Kapusta zasmażana (ok. 0,5 kg)

ok. 12 porcji - koryto dla 10-12 osób

390 zł
KORYTKO URODZINOWE

4 x Filet z kurczaka a`la pizza
4 x DeVolaille z porem i boczkiem

3 x DeVolaille z serem 
3 x Drobiowa sakiewka z pieczarkami

Ziemniaczki pieczone (ok.1,2 Kg)
Sos Tzatzyki (ok. 0,4 l)
Surówka (ok. 0,5 kg)

14 porcji - koryto dla 12-14 osób

390 zł

KORYTKO RODZINNE PREMIUM

3 x Noga z kaczki z żurawiną
6 x Polędwiczka wieprzowa

4 x Rolada wieprzowa
2 x Filet z serem t/feta i szpinakiem 

3 x DeVolaille z porem i boczkiem

100 x Kluski
Sos pieczeniowy (ok. 0,8 l)

Kapusta modra i zasmażana (po ok.0,5 Kg)

17 porcji - koryto dla 15-18 osób

469 zł

KORYTKO DROBIOWE MAŁE

2 x DeVolaille z porem i boczkiem
2 x Filet z serem t/feta i szpinakiem

 2 x DeVolaille z serem
2 x Drobiowa sakiewka z pieczarkami

Ziemniaczki pieczone (ok 1,2Kg)
Sos czosnkowy lub pikantny (ok 0,4 l)

Surówka (ok 0,5 KG)

8 porcji - koryto dla 8-10 osób

KORYTKO PREMIUM

2 x Filet w słoneczniku
4 x Chrupiący filet w chipsach paprykowych

4 x Rolsy drobiowe w boczku 
2 x Sznycel WIeprzowy po Hawajsku

Kopytka szpinakowe lub kluski 120 szt.
12 porcji - koryto dla 12-14 osób

329 zł

KORYTKO POLSKIE

4 x Kotlet schabowy
4 x Kraftowa kiełbasa Śląska z cebulką

6 x Polskie gołąbki z sosem pomidorowym 
18x pierogi mix

Śląski Bigos (ok.1,5 Kg)
14 porcji - koryto dla 14-16 osób

390 zł

KORYTKO ŚREDNIE

2 x Golonko wieprzowe tylne (ok 1,3 Kg)
3 x Udko drobiowe faszerowane

3 x Szaszłyk drobiowy
3 x Drobiowa sakiewka z pieczarkami

3 x DeVolaille z porem i boczkiem
5 x Karczek pieczony

Ziemniaczki pieczone (ok. 1,2 Kg)
Sos pieczeniowy (ok. 0,4 l)

Surówka (ok.0,5 Kg)

19 porcji - koryto dla 16-20 osób

480 zł

KORYTKO NIEDZIELNE

10 x Rolada wieprzowa lub 
10 x Dowolne mięso z cennika za 19 zł

100 szt Kluski 
Sos Pieczeniowy (ok 0,8 l)
Kapusta modra (ok 700 g)

Kapusta zasmażana (ok 700 g)
*OPCJA Z ROLADAMI WOŁOWYMI

10 porcji - koryto dla 8-10 osób

KORYTKO MORSKIE

4 x Filet z łososia (150 g)
2 x Pstrąg tuszka na maśle czosnkowym

4 x Filet z dorsza (150g)
6 x Kalmar baby

6 x Ośmiorniczka baby
6 x Krewetka duża

12 x SurimI
*Możliwość zamówienia 1/2 korytka

 10 porcji - korytko dla 10-14 osób

650 zł / 325 
KORYTKO MIESZANE

3 x Schab zapiekany z serem i pieczarkami
2 x Golonko wieprzowe tylne (ok. 1,3 Kg)

4 x Filet z serem t/feta i szpinakiem
3 x Schab po zbójnicku (z bekonem)

4 x DeVolaille z serem
4 x Papryka faszerowana ryżem i warzywami

Ziemniaczki pieczone (ok. 1,2 Kg)
20 porcji - koryto dla 15-18 osób

500 zł



ZIMNA PŁYTA ŚREDNIA
2 PATERY

Kompozycja żółtych serów (2 rodz.)
20 x Kanapki dekoracyjne

Koreczki zakąskowe
8 x Tymbalik drobiowy

10 x Rożki z białym serkiem
10 x Ptysie nadziewane
2 x Ser t/cammembert

Paluszki pizzowe własnego wypieku 
Sos czosnkowy 100 ml

ZIMNA PŁYTA GIGA
3 DUŻE PATERY

Kompozycja żółtych serów (2 rodz.)
21 x Kanapki dekoracyjne

Koreczki zakąskowe
21 x Rożki z białym serkiem

21 x Ptysie nadziewane
3 x Ser t/cammembert

Paluszki pizzowe własnego wypieku 
Sos czosnkowy 100 ml
3 x Kaszanka swojska

18 x Mięsa pieczone na zimno

Sałatka gyros

KORYTKO HOMAR

Homar
12 x Krewetka królewska

ZIMNA PŁYTA MAX
4 DUŻE PATERY

Kompozycja żółtych serów (2 rodz.)
40 x paluchy z czarnuszką

20 x tartaletka z białym serem i łososiem
20 x ptysie faszerowane tatarem z pieczarek

20 x rożki szynkowe z białym serem
20 x kanapki bankietowe
16 x tortilla ze szpinakiem

16 x tortilla z łososiem
40 x koreczki

2 x cammembert

*Możliwość zamówienia 1/2 korytka

KORYTKO Z GOŁĄBKAMI

10 x Gołąbki w sosie pomidorowym

KORYTKO Z KROKIETAMI

10 x Krokiety z mięsem lub kapustą i
grzybami

KORYTKO MIĘSNE

8 x Schabowy lub
10 x dowolne mięso z cennika za 19 zł 

KORYTKO NIEDZIELNE PREMIUM

3 x Noga z kaczki z żurawiną
6 x Polędwiczka wieprzowa

2 x Rolada wieprzowa
2 X Rolada wołowa

2 x Pieczeń z karczku
2 x DeVolaille z serem

150 x Klusek
Sos pieczeniowy (ok. 0,4 l)

Sos kurkowy (ok. 0,4 l)
Kapusta modra i zasmażana (po ok.0,5 Kg)

17 porcji - koryto dla 15-18 osób

490 zł
KORYTKO GIGA

3 x Golonko wieprzowe tylne (ok. 1,3 Kg)
5 x żeberka wieprzowe mięsne

3 x Filet z serem t/feta i szpinakiem
3 x Szaszłyk drobiowy

3 x Udko drobiowe pieczone
3 x DeVolaille z porem i boczkiem

5 x Pieczeń z łopatki wieprz.
5 x Pieczeń z Karczku

Ziemniaczki pieczone 2 patery (ok. 2,4 Kg)
Sos pieczeniowy (ok. 0,8 l)

Kapusta zasmażana (po ok.1,5 Kg)

30 porcji - koryto dla 25-28 osób

780 zł

ZIMNA PŁYTA MAŁA 
1 PATERA

Kompozycja żółtych serów (2 rodz.)
10 x Kanapki dekoracyjne

4 x Tymbalik drobiowy
2 x Ser t/cammembert
Koreczki zakąskowe

Paluszki pizzowe własnego wypieku 
Sos czosnkowy 100 ml

270 zł
ZIMNA PŁYTA BIESIADNA MAŁA 

1 PATERA

4 x Tymbalik drobiowy
4 x Babeczka wytrawna faszerowana

12 x Pieczeń z żurawiną na zimno
10 x Kanapki dekoracyjna 

290 zł
ZIMNA PŁYTA URODZINOWA

5 X Tymbalik drobiowy
10 x Kanapki dekoracyjna

10 X Różyczka z pieczywa faszerowana serem
i pieczarkami

10 x Kanapka z ptysia z rukolą i szynką
parmeńską 

290 zł
ZIMNE PŁYTY I KOLACJE

430 zł
ZIMNA PŁYTA BIESIADNA DUŻA

1 PATERA

6 x Tymbalik drobiowy
6 x Babeczka wytrawna faszerowana

6 x Tortilla z łososiem
6 x Tortilla ze szpinakiem

10 x Pieczeń na zimno z żurawiną
10 x Kanapki dekoracyjne

10 x Jaja faszerowane

Sałatka grecka

420 zł
ZIMNA PŁYTA WĘDLINY SERY

1 PATERA

Szynka szwarcwaldzka
Chorizo

Włoska mortadela
Szynka konserwowa

Ser mimolette
Ser lazur
Ser gouda

Ser cammembert
Ser łotewski z papryką

Ser łotewski ze szpinakiem
Ser wędzony oscypek

380 zł

790 zł

999 zł

999 zł 150 zł

KORYTKO ZE STAROPOLSKIM BIGOSEM

10 x Porcji bigosu

150 zł 180 zł 200 zł

SERNIK Z POLEWĄ CZEKOLADOWĄ

Sernik z białego sera z brzoskwiniami
na kruchym spodzie, oblany polewą
czekoladową z dodatkiem śmietany

150 zł
desery

SERNIK OREO

Sernik z białego sera oraz kremu mascarpone
na czekoladowym spodzie z dodatkiem

ciasteczek Oreo

150 zł
CZARNY LAS

Ciemny biszkopt z warstwą z czarnej
porzeczki przełożony kremem mascarpone

i wiśniami z czekoladą deserową.

150 zł

CZEKOLADOWE Z MASCARPONE I OWOCAMI

Czekoladowe ciasto na deserowej
czekoladzie z dodatkiem mascarpone

i świeżych owoców sezonowych

150 zł
SERNIK Z KAJMAKIEM

Sernik z sera białego oraz kremu mascarpone
na jasnym spodzie z dodatkiem kajmaku.

150 zł
CYTRYNOWE Z KREMEM

Puszysty biszkopt cytrynowy, przełożony kremem
dulce de leche oraz kremem budyniowym,

wykończony posypką.

150 zł



Surówka Colesław
Surówka z Pora
Surówka letnia (Kap.pekin z warzywami)
Surówka z białej kapusty
Surówka z Kiszonej kapusty z marchewką

DODATKI DO KORYT :
SURÓWKI (porcja ok. 1,2 kg) - 45 zł

SAŁATKI (porcja ok. 0,8 kg) - 60 zł

Sałatka grecka (dip vinegrette)
Sałatka gyros (dip czosnkowy)
Salatka z kurczakiem (dip vinegrette)
Sałatka z tuńczykiem
Sałatka Jarzynowa
Sałatka z makaronem i pieczarkami
Sałatka z makaronem i kurczak
Sałatka z ryżem i tuńczykiem

SAŁATKI PREMIUM (porcja ok. 1 kg) - 70 zł
Sałatka serowa (rukola, ser lazur, ser cammembert, żurawina
suszona, gruszka, pomidorki koktajlowe, oilwa extra virgin) 

Sałatka z tortellini (pierożki tortellini z mięsem, suszone
pomidory, ser żółty, szynka, majonez)

Kapusta zasmażana
Kapusta modra

KAPUSTY NA CIEPŁO (1,2 kg) - 55 zł

Sos kurkowy - 35 zł
Sos własny pieczeniowy   -   20 zł
Sos Tzatzyki - 20 zł
Sos Czosnkowy - 20 zł
Sos Pikantny - 20 zł

SOSY (420 ml)

MIĘSA (cena za 1 szt.) - 20 zł
De Volaille z serem
Filet po parysku
Filet a`la pizza
Filet panierowany
Filet z fetą i szpinakiem
Filet na grillu
Filet pomid.mozarella
Szaszłyk drobiowy
Drobiowa sakiewka
De Volaille z porem boczkiem
Udko pieczone
Udko faszerowane
Rolada z kurczaka

Rolada wieprzowa 22 zł
Schab z serem i pieczark.
Schab po hawajsku
Schab po meksykańsku
Schab po zbójnicku
Schab panierowany
Schab po szwajcarsku
Żeberka

POZOSTAŁE MIĘSA 

WYMIANA MIĘS
Wychodząc na przeciw Państwa oczekiwaniom dopuszczamy możliwość dokonywania zamian w niektórych korytach. Zamian mięs można dokonywać według zasady 1:1 w
danej grupie mięs, lub z dopłatą różnicy wynikającą z cennika. Golonka wymieniamy wg zasady 1 golonko za 2 inne mięsa z cennika 19 zł. Mięsa pieczone w całości
wymieniamy: 1 cała pieczeń za 5 innych mięs z cennika 19 zł. O szczegóły dotyczące zamian zapytaj podczas rozmowy telefonicznej.
 

Rolada wołowa - 35 zł
Golonka tylna - ok 1,5 kg - 50 zł
Filet z kaczki - 37 zł
Udko z kaczki - 27 zł
Noga z kaczki z żurawiną - 32 zł

Karczek pieczony w całości ok 1,7 kg - 135 zł
Łopatka pieczona w całości ok 1,7 kg - 135 zł
Schab pieczony w całości ok 1,7 kg - 140 zł
Schab po sztygarsku w całości ok 1,7 kg - 145 zł
Polędwiczka wieprzowa w całości ok 700 g - 85 zł
Kurczak pieczony w całości ok 2 kg - 80 zł
Kaczka pieczona w całości ok 2 kg - 160 zł

Barszcz czerwony min. 10 porcji - 60 zł (1 porc. 6 zł)
Rosół z makaronem 1 porcja - 10 zł
Bogracz wołowy min. 10 porcji - 180 zł (1 porcja 18 zł)
Zupa gulaszowa min. 10 porcji - 160 zł (1 porcja 16 zł)
Żurek śl. z kiełbasą min. 10 porcji - 120 zł ( 1 porcja 12 zł)   

Krokiet mięsny lub ser pieczarki 1 szt - 10zł
Krokiet kapusta pieczarki 1 szt. - 10 zł

INNE

Kluski śląskie 100 sztuk   -   40 zł
kluski śląskie 100 sztuk z sosem - 60 zł
Ziemniaczki pieczone 1,2 kg - 40 zł
Frytki 1,2 kg - 40 zł 
Panczkraut 1,2 kg - 40 zł
Placek ziemniaczany - 7 zł

DODATKI ZIEMNIACZANE:

POZOSTAŁE DODATKI
Filet z dorsza - 25 zł
Filet z łososia na maśle czosnk. z rozmarynem - 55 zł
Pstrąg na masełku czosnkowym (tuszka) - 36 zł

Tymbalik drobiowy 1 szt. 100 ml - 7 zł
Galert wieprzowy 1 szt. 100 ml - 7 zł
Ptyś nadziewany 1 szt. - 7 zł
Kanapka dekoracyjna 1 szt - 4 zł
Kanapki dekoracyjne ponad 100 szt. - 3,8 zł/szt.
Rożek szynkowy nadziewany serkiem 1 szt. - 7 zł
Tortilla faszer. z łososiem 1 szt. (6 plastrów) - 48zł
Tortilla faszer. szpinakiem 1 szt. (6 plastrów) - 35 zł
Pieczeń rzymska na zimno 1 szt. (10 plastrów) - 80 zł
Koreczki zakąskowe 12 szt. - 40 zł
Paluszki pizzowe 10 szt. - 15 zł

MARCIELLO

Ciemny biszkopt z nakropką kawową oraz warstwą z
ciemnej porzeczki, przełożony musem czekoladowym

na bazie ciemnej czekolady z wiśniami.

150 zł
W-Z

Ciemny biszkopt przełożony bitą śmietaną
wraz z dodatkiem marmolady owocowej,

całość oblana polewą czekoladową.

150 zł
SZARLOTKA

Szarlotka na kruchym spodzie z dodatkiem
cynamonu, wykończona kruszonką.

150 zł

PISTACJOWE Z TRUSKAWKĄ

Jasny biszkopt z 5 jaj, wnętrze to mus
pistacjowy (z pistacją puro) i z białej czekolady,

nadzienie truskawkowe w środku, polane polewą
czekoladową z pistacjami

18 zł
SŁONY KARMEL

Na spodzie jasny biszkop, następnie mus z czekolady
karmelowej, we wnętrzu warstwa karmelu

dulce de leche, oblane glazurą, udekorowane słonym
precelkiem

18 zł
MALINA - MARAKUJA

Jasny biszkopt przełożony musem
malinowym oraz musem brzoskwiniowym i mango, w

środku zatopiona żelka, oblane glazurą.

18 zł

BROWNIE

Klasyczne brownie z kwaśną, czarną porzeczką. Ten
owoc idealnie komponuje się z czekoladą. Całość

zanurzona jest w czekoladzie z orzechami. Góra deseru 
uzupełniona jest ganache czekoladowym

18 zł
RAFAELLO MALINOWE

Daquas z mączki migdałowej i kokosu, w środku
mus kokosowy z likierem Malibu,

nadzienie malinowe, to wszystko polane białą
czekoladą i migdałami.

18 zł
MAKARONIKI

Słodkie ciasteczka , nadziane
kremem w różnych smakach: biała czekolada,

czekolada, karmel, kokos, orzech,
truskawka, jagoda, pomarańcza

8 zł


